
di Efrem Tassinato

Wigwam corner
Wigwam corner

castagne e vino novello

Su ordinazione si possono 
degustare al/ On booking, 

these can be tasted at::

Wigwam 
Circolo di Campagna 

“Arzerello”
Via Porto, 8 – 35028 

PIOVE DI SACCO (Pd)
Tel. 049 9703015 

Cell. 333 3938555
arzerello@wigwam.it

I
ragionavano sul futuro di un mondo improntato alla solidarietà e alla 

che conducevano ai costoni e alle radure cui ridare una protezione arborea, 
era un continuo incanto di alberi possenti, atavici, evocatori di una storia 

Umili giganti che hanno sostenuto e sfamato generazioni di montanari, che 
non potevano coltivare grano perciò il pane lo facevano con la farina delle 
castagne, che non avevano paglia per la lettiera del bestiame, ma nemmeno 

che serviva da giaciglio per le persone e così la riempivano col fogliame 

costruzione e, quello che ne rimaneva, combustibile che profumava del suo 

dove questo scambio avveniva, il territorio appariva ordinato, rendendo 
perfettamente l’idea di come fosse dovuto essere il rapporto tra gli umani e 

di ragazzi infreddoliti, poco più che ventenni, ma con un grande sogno e la 
determinata volontà di realizzarlo, pensarono che proprio questa pianta 

furono gettate le basi che portarono il 4 dicembre nel padovano alla fondazione 

per ricordare e con l’occasione rilanciare, i valori originari e fondanti di questa 

per ampliare l’orizzonte delle conoscenze, delle amicizie e delle collaborazioni, 
per scoprire un mondo che non si arrende all’omologazione, dove il valore delle 

Unassuming giants that have supported and nourished 

animals’ bedding, nor for that sort of canvas bag filled 

led to the diffusion of this image and this concept of life 
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SAGRA DELLA CASTAGNA A 
MONTEFIORE DELL’ASO
Col Wigwam Club Turismo & Ambiente 
“Agritur-Aso” 
Via Roma, 24 – 63020 Ortezzano (AP)
Cell. 349 8382510 – agritur-aso@wigwam.it  

CASTAGNE, NOCCIOLE E… CIACOLE
(CHIACCHIERE) AL PRESIDIO
Il fuoco delle fascine per arrostire le fruscianti 
caldarroste, ottenute dalle pregiate castagne 
dei Colli Euganei (raccolte dai “frutteti” ormai 
abbandonati) sarà un’ottima occasione per 
ritrovarci, e le nocciole degli alberi del  Presidio, 
sposate col vino novello.
Col Wigwam Circolo di Campagna 
“Il Presidio… sotto il portico” 

t

LE CASTAGNE INCONTRANO 
I VINI NOVELLI
Cena conviviale, presso il Wigwam Circolo di 
Campagna “Arzerello” di Piove di Sacco (Pd) 
con un menu a case di castagne sui saranno 
abbinati i vini novelli di cantine selezionate e 
vini presentati dal Wigwam Club Convivio 
“La Vigna di Legnaro”.
Col Wigwam Club Convivio 
“La Vigna di Legnaro” 

t  

FESTA DELLA CASTAGNA 
DEGLI ALBURNI
A Sicignano degli Alburni 
(Sa) il gruppo di Operatori 
Wigwam della Rete Locale, 
nell’ambito del progetto “La 
rivincita della s.s.19”, hanno 
organizzato un weekend 
incentrato sulla castagna e 
sui prodotti tipici di questo 
territorio.
Col Wigwam Turismo & 
Ambiente 
“Sapori degli Alburni” 

– t  
  

ESCURSIONE AL CASTAGNO 
MONUMETALE 
DELLA VALLE DEL SALTO
Andar per castagne e a vedere il castagno 
monumentale di Selva Matteo, alto 30 metri, con 
una circonferenza di 7 metri ad 1,30 metri da 
terra e vecchio di 400 anni circa, nei boschi della 
Valle del Salto, in località Madonna di Malito. 
Valle di Malito : Selva Matteo.

Col Wigwam Circolo di Campagna 
“Tiora-Matiene”

it

COLORI D’AUTUNNO: CASTAGNE, 
UVA E …VERDERAME
La serata inizia col rito delle caldarroste sull’aia. 
Da un vecchio cestello di lavatrice, rinato a 
nuova funzione, un modo originale ed ecologico 
per cuocere le castagne. Gli ospiti saranno 
intrattenuti con una degustazione di castagne, 
nocciole, castagnaccio, dolcetti alla nocciola ed 
arrosti con le castagne. Abbinamento d’obbligo 
con uva e vino novello.

Col Wigwam Circolo Culturale 
“Vecchioponte” 

– t

SAN MARTINO, CASTAGNE E VINO
Tradizionale appuntamento con la castagna 
e il vino nuovo organizzata da questo Circolo 
Wigwam. Dall’antipasto al dessert, castagne, 
vino e marroni  saranno protagonisti della tavola 

e motivo di piacevole compagnia. 
Tra i piatti: il pan di castagne 

con formaggio vecchio e 
marmellata di zucca; 

La zuppa di porri e 
castagne; il fagiano ai 
marroni e vino. 
Col Wigwam Circolo 
di Campagna e B&B 
“Casa Miriam” 

Mirano (Ve)
casamiriam@

t

“TI HO BECCATO IN CASTAGNA… 
ZUCCA!!”
Pranzo conviviale con menu a base di castagne, 
zucca e vino novello. Piatti: formaggio di 
grotta con confettura di caldarroste; bruschetta 
all’olio extravergine di oliva con zucca in saòr; 
zuppa di castagne alla contadina; risotto di 
zucca alle tre noci; anatra brasata con prugne 
e castagne; polenta di mais Bianco Perla; verze 
alla boscaiola; castagnaccio; zucca al forno con 
cioccolato.
Quota: già soci Wigwam Euro 30,00 
nuovi soci Wigwam Euro 36,00 

Col Wigwam Circolo di Campagna 
“Arzerello” 

t

2 WEEKEND NATUROLISTICI: 
IL CASTAGNO E IL NOCCIOLO 
Due Fine Settimana Rossi incentrati sulla 
celebrazione di due alberi “nobili”, il Castagno
ed il Nocciolo (alloggio presso l’agriturismo 
biologico La Cerqua e la Balucca) con pranzo 
biologico a tema che esalterà le caratteristiche 
organolettiche dei due prelibati frutti, che 
occupano una posizione privilegiata nella cucina 
rurale del territorio dell’Alto Tevere umbro.
Col Wigwam Circolo di Campagna 
“Il Giardino del Mago” 

t

PER CASTAGNE SUI COLLI EUGANEI 
E CENA COL FILO’ 
Arrivo al Wigwam Vecchio Platano verso 
metà mattinata; carovana di auto verso i Colli 
Euganei; escursione tra i castagneti con raccolta 

brunch (ovvero: pranzo tardivo o cena anticipata) 
a base di minestrone e di un pancotto con carne 
preparata con le castagne, dolcetti di castagne, 
polenta di castagne quindi si abbrustoliranno 
le castagne raccolte e si mangerà frutta secca; 
qualcuno poi tirerà fuori uno strumento musicale 

Col Wigwam Circolo di Campagna 
“Vecchio Platano” 
Tombelle di Vigonovo (Ve)

t

A PRANZO CON… L’AUTORE… E MENU 
DI CASTAGNE, NOCI E NOCCIOLE 
Incontro conviviale con Corrado Buscemi, autore 
del recente triller “Il Sigillo del Palladio”. Pranzo 
con piatti della tradizione contadina a base di 
castagne, noci e nocciole: crostini alla salsa di 
noci; rotolini di radicchio rosso con nocciole; 
risotto al radicchio rosso, formaggio verde e noci, 
nocciole e pinoli;Crema di zucca con nocciole; 
bocconcini di pollo ruspante alle castagne, noci, 
nocciole e pinoli; insalata di sedani, formaggio 
e noci; carote alle nocciole; torta alle noci e 
castagne. Vini dell’Azienda Agricola Vaona 
Odino di Valgatara di Valpolicella.
Col Wigwam Circolo di Campagna 
“Alla Moranda” 

– t  
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sposano la pasta fatta in casadi Mariuccia Assola 

Fra tradizione e innovazione

Luca Zecchin 
chef del ristorante 

“Guido da Costigliole del 
Relais San Maurizio”

v.le S. Maurizio 39, 
Santo Stefano Belbo (CN)

  tel. 0141 841900
www.relaissanmaurizio.it

C
castagne

più remota antichità hanno rappresentato il pane e il com-
panatico - e quindi la sopravvivenza - di popolazioni monta-

con le castagne; con la farina si preparavano paste alimentari, con 

viveva dunque, millenario, in simbiosi con la vita dell’uomo, coltiva-
nocciola

Igp, sulle cui qualità concordano 
esperti di alimentazione, cuochi e tecnici dell’industria nel riconoscere 

“Guido del Relais San Maurizio”, erede della tradizione del grande 

conoscere e a portare ai vertici del mondo la ristorazione piemontese 

ai tavoli della grande sala ricavata dall’antica cantina del convento 

più di 2mila etichette e circa 45mila bot-

Lidia e nei piatti creativi di 
Luca, castagne e noc-

ciole spesso si accop-

piano ad un ingrediente amato dai gourmet più 

dia continua a proporre ogni giorno la sua pasta 

grandi chef nei migliori ristoranti del mondo; 

“La Monferrina”  una azienda artigiana che 

di sfoglia  per gli agnolotti vengono dapprima 
impastati e poi sfornati dalle pale potenti di 
queste piccole macchine che sanno riprodurre e 
potenziare la capacità di impastare ogni tipo di 
farina e uova con rulli e cilindri, come un tempo 
facevano le mani esperte delle massaie e delle 

e gamberi su letto di carciofi alla giudea
Dosi per 4 persone: Per la pasta: 250 g di farina 00; 125 g di 
farina di castagne; 35 g di semola; 3 tuorli d’uovo; 1 uovo intero; 80 

g di acqua; 20 g di olio di oliva.
Per il ripieno: 400 g  di topinambur; 100 g di gamberi puliti; 1 scalo-

gno; 50 g di parmigiano; 50 g di nocciole in granella.

chiaino di rosmarino tritato; 1 cucchiaino di timo tritato; 1 cucchiaino di mag-
giorana tritata; 100 g di olio extravergine di oliva; sale.
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toMacchine automatiche per pasta con produzione da 2 a 600 Kg/h

Macchine per ravioli, tortellini, crêpes e cannelloni
Linee industriali complete dal caricamento farina al confezionamento

Automatic pasta machines with output from 2 to 600 Kg/h
Ravioli, tortellini, gnocchi, crêpes and cannelloni machines
Complete industrial lines from flour loading to final packing

lamonferrina
macchine per pasta machines

VIA STATALE 27/A - 14033  CASTELL’ALFERO - AT - ITALIA
T. +39.0141.29.60.47  - FAX +39.0141.29.61.34 - info@la-monferrina.com


